VENDEGLATO, IDEGENFORGALMI ES
KERESKEDELMI BAPTISTA KOZEPISKOLA

ES SZAKISKOLA

1.
GASZTRONOMIAI ES
BIBLIAISMERETI
VERSENY

VERSENYKIIRAS

Budapest, 2016. aprilis 08-09.

Vendéglato, Idegenforgalmi és Kereskedelmi

Baptista Kozépiskola és Szakiskola
1078 Budapest, Herndd utca 3.
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Nemcsak abban dll a magyar szakdcsmiivészetnek a titka, hogy egyes éte-
leket milyen izlésesen tud el6dllitani, hanem hogyan tdlalja fol egymds utdn
ugy, hogy az elkéltott étel valdsaggal kivanja az utana kévetkez6t, s mikor
mdr az ember azt hiszi, hogy egészen jollakott, akkor hoznak megint vala-
mit, amire azt kell mondani, hogy "de mar ebbél esziink!"
Jokai Mér

A Baptista Szeretetszolgalat Egyhazi Jogi Személy, mint meghatarozé koznevelési in-
tézményfenntartd par evvel ezelott dontott Ugy, hogy a vendéglito képzéseket (is)
folytatd kozépiskolak szamara egy orszagos jelentdségli versenysorozatot indit. A ver-
senyre minden év tavaszan kerul sor, mindig mas baptista fenntartasu vendéglato ko-
zépiskolaban.

A verseny célja, hogy a tanorakon és a gyakorlati munkahelyeken elsajatitott tudast és
szakmai készségeket minél teljesebb korilien és a ma mar egyre inkabb elvart kreativ
modon mutassak be a résztvevok hairom szakmaban. A verseny nemcsak a tudas fel-
mérése, hanem maga a tanulas egyik formaja, hiszen tanulhatunk egymastdl és egymas-
rol, ami tulmutat a kiizdelmen, és osszecseng a fenntarto altal képviselt értékrenddel.

Tudjuk, hogy a hazai szakképzésben néha igen nehéz egy-egy ilyen eseményre felkészi-
teni a didkokat, tudjuk, hogy egyre tobb hasonl6 jellegli rendezvényre kapnak az isko-
lak meghivast, és igen nehéz eldonteni, hogy melyiken képes és tud részt venni az adott
intézmény. Mégis ugy gondoljuk, hogy valos igény van egy ilyen orszagos versenyre, a
didkok és intézmények ismerjék meg a masik képzé szakmai munkassagat, illetve a
forgo rendezés kovetkeztében évrdl évre mélyebb betekintést kaphassanak egy-egy
konkrét szakképzd iskolardl és a rendezé helyszinrdl, régiorol.

Az idén husz éves Vendéglato, Idegenforgalmi és Kereskedelmi Baptista Kozépiskola
és Szakiskola a 2016. évi lll. Gasztronémiai és Bibliaismereti verseny hivatalos helyszi-
neként szeretettel varja a versenyzé iskolak didkjait és tanarait.

Bizunk abban, hogy az el6z6 évek sikere, az indulok magas létszama az idén sem csok-
ken, és ismét egy j6 hangulatu és sikeres rendezvénnyel jarulhatunk hozza a hazai ven-
déglato és bibliaismereti képzés sikerességéhez.

Kérunk minden kollégat és versenyzot, hogy jelenlétikkel, munkajukkal emeljék a ver-
seny szinvonalat. Az iskola vezetése nevében igérijik, hogy igyeksziink a lehetd legjobb
hazigazdak lenni annak érdekében, hogy e megmérettetés egyre inkabb helyet kapjon
a hazai versenyek kozott, hogy egyre tobb iskola érezze fontosnak a részvételt a ko-
vetkez6 években.

Minden tanulonak és felkészitdiknek sikeres és eredményes versenyt kivanunk!

Kokény Istvan Nagy Laszlo Koczkas Anikd
szakmai igazgato igazgatd gyakorlati oktatasvezet6



A verseny idopontja

2016. aprilis 08 (péntek) — 2016. aprilis 09 (szombat)

A verseny helyszine

Vendéglato, ldegenforgalmi és Kereskedelmi

Baptista Kozépiskola és Szakiskola

1078 Budapest, Hernad utca 3.

E: www.vikiskola.hu =
O: +36-1-413-7224 W
D<: vikverseny@vikiskola.hu .

Megkozelités
Google térkép: https://www.google.com/maps/@47.502718,19.084946, | 5z?hI=hu-HU

Gépjarmlvel: Alpar utca feldl lehet behajtani az iskola elé. Parkolas munkanapokon
08:00-18:00 6ra kozott fizetds (175 Ft/dra). Javasolt parkoldhely a Garay téri piac
mélygarazsa.

Vonattal: Keleti palyaudvartol gyalog par perc. Déli palyudvartél a M2 (piros) metréval
a Keleti palyaudvar megalloig, majd gyalog par perc séta. Nyugati palyaudvartdl 4-es
vagy 6-os villamossal a Blaha Lujza térig, onnan 7, 7E, 107, 110, 112, 133 jelzés( auto-
busszal a Keleti palyaudvarig, majd par perc gyalog. Kelenfold vasutallomastol az M4
metroval a Keleti palyaudvarig (végallomas), majd par perc gyalog.

Autobusszal: Népliget vagy Stadionok vagy Arpad hid autébuszpalyaudvartdl |-es vil-
lamossal a Zuglé vasutallomas megalloig, onnan 5, 7, 7E, 107, 110, 133 jelzésil auto-
busszal a Keleti palyaudvarig, majd par perc gyalog. Kelenfold autobuszallomastol az
M4 metroval a Keleti palyaudvarig (végallomas), majd par perc gyalog.

Verseny fovédnoke

Szenczy Sandor — a Baptista Szeretetszolgalat elnoke
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http://www.vikiskola.hu/
mailto:verseny@vikiskola.hu
https://www.google.com/maps/@47.502718,19.084946,15z?hl=hu-HU

Versenykategoriak

JAL” SZAKACS diszmunka (hidegkonyha)

LA2”  SZAKACS élémunka (haromfogasos menii sszedllitasa és elkészitése)
,Bl”  PINCER diszasztal

,,B2”  PINCER élémunka

,Cl” CUKRASZ diszmunka

,,C2”  CUKRASZ élémunka

,,D”  BIBLIAISMERET

Versenyzok / versenyzd csapatok
Vendéglato verseny:

e két szakacs tanulo (kotelezé az ,,Al” és ,,A2” versenykiiras teljesitése)
e egy pincér tanulo (kotelezé a ,,B1” és,,B2” versenykiiras teljesitése)
e egy cukrasz tanuld (kotelezé a ,,Cl” és,,C2” versenykiiras teljesitése)

Bibliaismereti verseny:

o két tanulobdl allo csapat (kotelezé a ,,D” versenykiiras teljesitése)

Csapatversenyben azon iskolak vesznek részt, akik minden versenyszamban inditanak
versenyzot (osszesen 6 f6/csapat).

Hataridok
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2016. februar 29. El6zetes jelentkezés az iskolak részérdl elektronikus Gton
2016. marcius 09. Jelentkezések elfogadasa, visszaigazolas elektronikus Uton
2016. marcius 31. Szukséges nyersanyag as egyéb anyagsziikséglet megkuldése

elektronikus Uton

Nevezés

A versenyen résztvevo csapat tagjai a nevezd intézmény nappali tagozatos tanuloi ko-
zul kerulhetnek ki, akiknek jogviszonyat a nevezési lappal egyiitt az oktatasi intézmény
koteles igazolni. A diakok szakmai (szakkozépiskola, szakiskola) képzésben kell, hogy
részt vegyenek a verseny tanévében. A versenyre nevezett csapattagok személyében
torténd esetleges személyi cserét, a belépd tanuld adatainak irasban torténd, hivatalos
kozlésével lehet végrehajtani.




A versenyre a mellékelt nevezési lapon lehet (kitoltve, kinyomtatva, alairva, lepecsé-
telve és beszkennelve), melyet legkésobb 2016. februar 29-én 14:00 6raig kell eljuttani
a vikverseny@yvikiskola.hu e-mail cimre. Nevezési dij 10.000 Ft/csapat (6 fSs teljes
csapat esetén), vagy 2.000 Ft/versenyz6 (amennyiben nem teljes csapat indul).

A részvételi dijat kérjuik a 18203332-06013884-40010016 szamlaszamra atutalni. A
kozleménybe kérjlk feltlintetni az iskola nevét, illetve a lll. Gasztronomiai és bibliais-
mereti verseny elnevezést. A befizetett osszegrdl a rendezé szamlat allit ki.

A szakmai zsUri

A versenyt elismert szakemberek értékelik meghatarozott és egységes szempontok
alapjan. A belsé zs(ri a teljes munkafolyamatot figyelemmel kiséri a verseny soran, a
kilsé zsiiri pedig csak az elkészitett produktumot értékeli, nem tudva, hogy melyik
csapat készitette azt. A zsiiri dontése megfellebezhetetlen!

A verseny dijazasa

A szakmai zs(rik a versenyszam befejezése utan az egyes szakmakrol kiilon-kilon ro-
vid értékelést tartanak. A verseny végsé dijazasa a kovetkezdk szerint torténik:

dij szakdcs |  pincér | cukrdsz | bibliaismeret
vanfiordu . Osszesitett eredmény alapjan
(serleg és oklevél)
s “ATVAY BB CIvCYy
(serle éreml oklevél) Osszesitve Osszesitve Osszesitve I-1lI-1ll.hely
& ’ [-[I-11L.hely I-1l-lll.hely I-1l-l1l.hely
|ehgijé>ebt')«s;alﬁ;cis legjobb pincér | legjobb cukrasz
( dl'szn:gunkz) ka- diszasztal kate- | diszmunka kate-
kiilondi tegériaban goriaban goriaban legjobb projekt-
(oklevél) ”lligll()bbk s;al;a.cs legjobb pincér | legjobb cukrasz munka
(élc’? rigu:ka); I:- élémunka kate- | élémunka kate-
L goriaban goriaban
tegoriaban

A legjobb oOsszesitett csapatmunkat vandordijjal jutalmazzuk, amely nem kertlhet vég-
legesen egyik csapat tulajdonaba sem. Amennyiben a verseny megsziinik, a vandordij
visszakeril a meghirdet6 iskola tulajdonaba. A kovetkezé évi versenyen a vandordijat
elnyert csapatnak részt kell vennie, ahol ismét megkuizdhet annak elnyeréséért.
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mailto:verseny@vikiskola.hu
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Egyéb feltételek

A verseny teljes idétartama alatt mind a versenyzék, mind pedig a kisérok szamara
bifé all rendelkezésre.

Szakacs verseny: A versenyzok az élémunka soran egyfeldl a helyszinen kapott alap-
anyagokbol (2016. aprilis 07-én 14:00 6rakor kisorsolt hus, kotelezé alapanyagok, biz-
tositott alapanyagok), masfeldl az altaluk hozott, kétpéldanyos atvételi elismervénnyel
tételesen a meghatarozott hataridéig atadott alapanyagokbdl dolgozhatnak. A hideg-
konyhai disztal alapelemeit és diszitéshez sziikséges alapanyagokat teljes egészében a
versenyz6 hozza.

Cukrasz verseny: Az alkalmi disztortat, valamint a helyszini burkolashoz és diszitéshez
szukséges alapanyagokat teljes egészében a versenyz6 hozza. A helyszini élémunka
soran az uzsonnasiiteményhez az alapanyagokat a rendezé biztositja, a kikészitett ter-
mékhez viszont minden alapanyagot a versenyzé hoz és kétpéldanyos atvételi
elismervénnyel tételesen a meghatarozott hataridoig atad a verseny helyszinén.

Az elkészilt termékek fogyasztasra alkalmasak legyenek, feleljenek meg a magas szin-
vonalu elvarasoknak és a versenykiiras feltételeinek. Az a csapat, amelyik a verseny
ideje alatt kulsé, meg nem engedett segitséget vesz igénybe kizarasra kerdil.

Pincér verseny: Az éldmunkahoz minden szukséges eszkozt a rendezé biztosit, a disz-
asztalhoz az asztal és szék kivételével minden egyéb eszkozt, felszerelést, diszitéelemet
a versenyzd6 hoz a helyszinre.

A versenyzok feladataikat teljesen onalloan végzik. A verseny ideje alatt a kiséro tana-
rok nem tartézkodhatnak a munkavégzés helyszinein.

A csapattagok a munkahoz sziikséges munkaruhaikat, egyéni felszerelésiiket (pincé-
rek), hozzak magukkal. A szervezd a csapatoknak atoltozési lehetSséget helyben biz-
tosit. Az értéktargyakat kérjuk, ne hagyjak az oltozékben, azokért a versenyt bonyolito
nem vallal felel6sséget.

A csapatok vezetdi a verseny megnyitojanak napjan, a verseny titkaranak a tanulok
személyazonositasara alkalmas igazolvanyat, - a versenyzék azonositasa céljabol - vala-
mint az érvényes egészségligyi konyveiket egy lezarhatd boritékban kotelesek atadni,
az utobbi okmanyt a csapatok a verseny végén kapjak vissza.

A versenyhelyszineken csak a didk csapattagok tartézkodhatnak.

A verseny megnyitojan, majd a nyitoé vacsoran kérjuk az alkalomhoz ill6 oltozékben
jelenjenek meg!



Ellatas
2016. aprilis 08. (péntek)

e vacsora (versenyzok és kisérok részére)

2016. aprilis 09. (szombat)
o reggeli (versenyzok és kisérdk részére)
o aszallashelyen és/vagy egyszeri reggeli (péksutemény, reggeli ital, vaj, jam,
méz, felvagott) az iskolaban 06:30-08:00 6ra kozott

e ebéd (versenyzdk részére)

o két- vagy haromfogasos mend itallal az iskolaban 13:00-15:00 éra kozott
1.250 Ft-os ebédjegy megvaltasa mellett

e ebéd (kisérdk részére)

o részvételi lehetSség a pincér éldmunkan (vendég elétti munkafolyamat)
o két- vagy haromfogasos menu itallal az iskolaban 13:00-15:00 6ra kozott

Szallas

A szallast a versenyz6 iskolak maguk is megoldhatjak, de néhany altalunk biztositott
lehetdség a kovetkezé (kozel az M2 metro Stadionok megalldjahoz, ahonnan egy
metromegalld a Keleti palyaudvar):

e 4-5 agyas kollégiumi elhelyezés 2.000 Ft/fé/éjszaka aron reggeli nélkdl
a VM KASZK Bercsényi Miklos Szakkozépiskola Kollégiumaban
| 145 Budapest, Rona u. 177-179.

e Green Hotel 4 csillagos szalloda (http://www.greenhotelbudapest.com)
| 148 Budapest, Kerepesi ut 34.

O egyagyas szobaban reggelivel 12.500 Ft/f6/éjszaka
o kétagyas szobaban reggelivel 14.500 Ft/2f6/éjszaka aron
o haromagyas szobaban reggeliveé 16.500 Ft/3f6/éjszaka
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http://www.greenhotelbudapest.com/
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Tervezett program (a vdtoztatds jogdt fenntartjuk)

2016. aprilis 08. (péntek)

14:00 — 17:00
16:00 — 17:00
17:00 — 17:30
17:00 — 17:30
17:30

18:30

20:00 — 22:00
20:00 —21:30
22:00 - 01:00

Erkezés, szillas elfoglalasa
Cukrasz anyagok (alaptorta, stb.) beszallitasa

Csapatvezet6i megbeszélés

Szakmai toto kitoltése (minden szakma + bibliaismeret)

Verseny megnyitdsa, a csapatok bemutatkozas
sorsolas, asztalszam hudzas

Vacsora egy ismert vendéglatd egységben,
vagy dunai sétahajézassal egybekotve (szervezés alatt)

Szakacs és pincér versenyzok el6készuletei
a masnapi versenyhez

Cukrasz verseny ,,C1”
(disztorta befejezése — diszités)

Cukrasz verseny ,,C2”
(uzsonnasltemény, kikészitett termék)

2016. aprilis 09. (szombat)

07:00 — 08:00
07:30 — 09:30
08:15—11:15
09:00 — 1 1:00
09:00 — 12:00

Szakacs verseny ,,A2”
hideg disztal osszeallitasa,
felhelyezése a bemutato asztalokra

Pincér verseny ,,BI”
(diszasztal)

Szakacs verseny ,,Al”
(haromfogasos ment osszedllitasa és elkészitése)

Bibliaismereti verseny ,,D” — projektmunka

Szakmai programok

e jégszobraszat Takacs Laszloval

borkostolé Matolcsy Saraval

szakképzési kerekasztal Szabo Csabaval
gondolatok a Bibliarol dhitattal Steiner |ozseffel
Metro Akadémia

koktélbemutato



09:30 — 1 1:00

[1:15—-11:30
[1:15—-11:30
11:30 — 13:00
11:00 — 12:00
12:30 — 14:00
11:00 — 14:00
13:00 — 15:00
14:00 — 15:00
15:00 — 16:00
14:00 — 16:00
16:00

Pincér zs(iri értékelése asztalonként (,,B1”)
Szakacs ,,Al” felhelyezése a bemutato asztalokra
Cukrasz ,,C1” felhelyezése a bemutaté asztalokra

Talalas zslri szamara szakacs ,,Al”
Szakacs zs(ri értékelése mentinként (,,Al”)

Pincérek atteritenek az élé munkara

Pincér verseny ,,B2”
(élémunka)

A szakacs, cukrasz és pincér diszmunkak, valamint
a bibliaismereti projektmunkak megtekintése
vendégek részére

Ebéd a versenyzok részére
A zslirik megbeszélése, pontozas, értékelés

A szakacsok, pincérek, cukraszok eszkozeinek,
maradék alapanyagainak ossze- és kipakolasa

Szakmai programok

e varosnézés
palinkakostolo

e barista bemutaté

e baptista teoldgiai kérdések
e fodraszbemutatd

Unnepélyes eredményhirdetés
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A SZAKACS szakmai verseny versenykiirasa ,,Al” (diszmunka)

Feladat részei:

A. szakmai toto kitoltése (egy kozos totd — |.része)
B. hideg disztal alkotoelemeinek elkészitése (nem a verseny helyszinén), osszeadl-
litdsa és talra helyezése (a verseny helyszinén)

A feladat leirasa

A versenyzék a helyszinen kulon-kilon szakmai tesztfeladatot toltenek ki.

Rendelkezésre allé idokeret

30 perc

B.feladat leirasa

Nem a verseny helyszinén készitsenek a rendezé VIK Kozépiskola husz éves jubileu-
manak tiszteletére egy négy személyes hideg disztalra kilonbozé hidegkonyhai termé-
keket. A disztal befejezése (készitmények talra helyezése) a helyszinen torténik. Az
elkészitett talat a bemutato asztalra kell felhelyezni.

Rendelkezésre all6 idokeret

60 perc

Ertékelés

A feladatrész - szakmai tesztfeladat

A tesztfeladatlappal elérheté maximalis pontszam 10 pont.

A két tanulé dltal elért eredmény Osszege adja a végs6 pontszamot.
B feladatrész — hidegkonyha (disztal)

Bemutatas/ujitas

Tartalmazzon gusztusos, izléses, elegans kinalast, modern stilust
Osszeallitas

Szinben és izben harmonizalo, célszerii és emészthetd

Korrekt szakmai elkészités

Helyes elékészités, a mai modern szakdcsmiivészetnek megfeleléen
Talalasi méd/szervirozas

Tiszta tdlalas, példas elrendezés, lehetdvé téve a célszerii szervirozast




A SZAKACS szakmai verseny versenykiirasa ,,A2” (élémunka)

Feladat részei:

A. szakmai toto kitoltése (egy kozos totd — 2.része)
B. haromfogasos menii osszedllitasa és elkészitése

A feladat leirasa

A versenyzék a helyszinen kulon-kilon szakmai tesztfeladatot toltenek ki.

Rendelkezésre allé idokeret

30 perc

B.feladat leirasa

A helyszinen készitsenek a rendezé VIK Kozépiskola husz éves jubileumanak tisztele-
tére egy harom fogasbol allé menusort a kovetkezd szempontok alapjan:

e a kotelez6en meghatarozott alapanyoknak szereplniiik kell az ételsor egy vagy
tobb ételében;

e a zsUri altal 2016. aprilis 07-én 14:00 6rakor kisorsolasra kerilé husbol kell
elkésziteni a féételt (a kihGzott hasrol 2016. aprilis 07-én 16:00 6raig e-mailben
tajékoztatjuk a versenyzé csapatokat);

e arendezd altal felsorolt rendelkezésre all6 alapanyagokbdl tetszés szerint hasz-
nalhat fel az ételkészités soran (ezeket nem kell hozni);

e egyéb alapanyagokat a versenyzdének kell biztositania oly modon, hogy azokat
kétpéldanyos atvételi elismervénnyel tételesen a meghatarozott hatariddig at-
adja a rendezd részére.

Az osszeallitott menu allhat a kovetkezokbdl:
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hideg el6étel leves meleg el6étel foétel befejezé fogas
X X X
X X X
X X X
X X X
X X X
X X X

Leves/el6étel/befejezo fogas készitése

Készitsen 3 adag hideg és/vagy meleg el6ételt és/vagy 3 adag levest és/vagy 3 adag
befejezd fogast. Az egyik el6ételnek vagy levesnek vegetarianus ételnek és/vagy a be-
fejez6 fogasnak csokkentett energiatartalmunak kell lennie. A leirt feltételekbdl csak
egyet kell teljesiteni!

Harom-harom adagot tanyérra, illetve leveses csészébe kell talalni, egyet a belsé zsiri,
egyet a kiilso zsliri részére, egyet a bemutatdasztalra.




>
=
Ll
N
o
|
>
=
Ll
o
L
=
2
<
-
)
oM
()
‘o
<
=
‘O
=2
o
o
'_
N
(7))
<
9

Foétel készitése

Készitsen 3 adag foételt a verseny reggelén kisorsolt his alapanyag felhasznalasaval
minimum 2 féle korettel killonbozé textirakban, melyek koziil legalabb az egyiknek
zoldségkoretnek kell lennie.

Az elkészilt féételbdl harom adagot tanyérra talaljon, egyet a belsé zs(iri, egyet a kiilsé
zsliri részére, egyet a bemutatoasztalra.

Rendelkezésre allé idokeret

180 perc

Ertékeleés

A feladatrész - szakmai tesztfeladat

A tesztfeladatlappal elérheté maximalis pontszam 10 pont.
A két tanulé dltal elért eredmény Osszege adja a végsé pontszamot

B feladatrész — haromfogasos menii elkészitése a helyszinen

Mise en place, tisztasag

Az alapanyagok el6készitése, zavartalan munkavégzés, pontos idébeosz-
tas és elkészités 0-10
A tiszta, rendes munkavégzés a verseny ideje alatt és a konyha elhagydsa
utan

Korrekt szakmai el6készités

Helyes, alapos elkészités a mai modern konyhamiivészetnek és taplalko-

zasi el6irasoknak megfeleléen. 0-15

Figyelembe vette-e az elvart feltételt (vegetdrianus vagy diabetikus)

Talalasi méd és bemutatas/ujitas (be(I)sii zssﬁ.,i)

Tiszta talalas, izléses elrendezés és gusztusos kinézet 0-5
(kiils6 zs(iri)

Iz

Az alapanyagokra jellemz6 iz meg kell, hogy maradjon. A fogasnak a tipi- 0-30

(belsé zsiiri)
0-15

(kiils6 zs(iri)

kus zamatot elegendo fliszerezéssel kell elérnie.
Kiilonleges izharménianak kell kialakulnia az élelmiszerek megfelel6 osz-
szedllitdsan keresztiil.

A SZAKACS szakmai verseny versenykiirasa ,,Al” + A2”

Ertékelés:
Osszesitésben a két versenyrészen elért pontszamok kertlnek 6sszeadasra, és annak
alapjan kerul kialakitasra a végsé helyezési sorrend.



A SZAKACS szakmai verseny versenykiirasa ,,A2” (élémunka)

Nyersanyaglista — 2016. aprilis 07-én 14:00 6rakor az alabbiak kozul egy
kisorsolasra kertil, és azt a f6ételhez kotelezo felhasznalni

nyersanyag megnevezése m.e. mennyiség megj.
sertéscomb kg 0,50 egészben
kacsamell db 3
pisztrang db 3

Nyersanyaglista — az alabbi listaban szerepl6 alapanyagokat kotelezé fel-
hasznalni az ételkészités soran barmely az ételsorban szerepl6 ételhez

nyersanyag megnevezése m.e. mennyiség megj.
tojas db 10 »M”
burgonya kg 1,00 tisztitatlan
trappista sajt kg 0,20 egészben
bacon szalonna kg 0,15 szeletelt
narancs kg 0,50

Nyersanyaglista — az alabbi listaban szerepl6 alapanyagokat biztositja a
rendezo a versenyzok részére, azok felhasznalasa nem kotelezo

nyersanyag megnevezése

voroshagyma

lilahagyma

fokhagyma
kelbimbo
paradicsom
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sargarépa

alma

liszt

cukor

porcukor

étolaj

rizs

lencse
tej
sO

torott fekete bors

ecet

mustar

ketchup
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A PINCER szakmai verseny versenykiirasa ,,B1” (diszasztal)

Feladat részei:

A. szakmai toto kitoltése (egy kozos totd — |.része)
B. egy adott alkalomra torténd étrend osszeallitasa és terités (diszasztal)

A feladat leirasa

A versenyz6 a helyszinen szakmai tesztfeladatot tolt ki.

Rendelkezésre allé idokeret

30 perc

B.feladat leirasa

A rendezé VIK Kozépiskola husz éves jubileumanak tiszteletére egy legalabb otfogasos
(a fogasok szdma tobb lehet) diszvacsora étrendjének osszeillitasa, az étrendhez kap-
csolodd menukartya szamitogépes elkészitése, majd az egységes (120 x 80) asztalok
megteritése négy f6 részére a versenyzd altal hozott eszkozokkel.

Az étrend osszedllitasanal a kovetkezdket figyelembe KELL venni:

e adiszvacsora egységesen 2016. aprilis 09-én kerul megrendezésre;

e adiszvacsora soran egy bibliai motivmnak a menusor kapcsan meg kell jelennie;

e a diszvacsoran az ételsor valamely elemében hazai hal vagy vad alapanyag sze-
repeljen;

e a diszvacsora italsoraban a 2015-6s ,,Ev Pincészet”-ének valamely bora szere-
peljen;

e a diszvacsora étrendjében szerepeljen sorbet.

Az étrend alapjan menukartyat kell szerkeszteni MS Office 2013 program(ok) segitsé-
gével a helyszinen biztositott informatikai teremben. A menukartya kinyomtatasaban
a szervezd intézmény nyuijt segitséget.

Az étrend alapjan minden versenyzének meg kell teritenie. A teritéshez a rendezé
egységesen egy 120 x 80 cm-es éttermi asztalt és hozza négy egységes széket biztosit.
Minden egyéb eszkozt (inventar, textilia, poharak, tanyérok, evéeszkozok, szalvéta,
diszelemek, stb.) a versenyzonek kell magaval hoznia a helyszinre. A terités utan a
bels6 zsliri tagjai kérdéseket fognak feltenni a versenyzének a menisorral, a teritéknél
hasznalt eszkozokkel, a valtasok sorrendjével, valamint az italokkal kapcsolatban, mig
a kiilsé zs(ri csak a diszasztalt értékeli.



Rendelkezésre allé idokeret

120 perc

e 60 perc étrend osszeallitas és mentkartya elkészitése
e 60 perc a diszasztal megteritése

Ertékelés

A feladatrész - szakmai tesztfeladat

A tesztfeladatlappal elérheté maximalis pontszam 10 pont 0-10
B feladatrész - diszasztal
Etrend osszeillitas
, . L . e . 0-20
Az étrend (ételek és italok) osszedllitasanak szakszeriisége, 6sszhangja
Mentukartya
. S , 0-5
Megfelelé formai kivitelezés
Terités 0-15
I . . s . , Py e e s . (belsé zsiiri)
nventdr, virdg, abrosz, tanyérok, valtasok, eszkozok elhelyezése, tiszta- 015
saga, poharak sorrendje, szalvéta, meniikartya (kiils5 zsiiri)
) 0-5
Formai elemek (belsd zsiiri)
Otlet, dekordcid, megjelenés, felszerelés 0-5
(kiils6 zsiiri)
Szakmai tajékozottsa
! & 0-20

Etel-, italismeret, borvidékek, szakmai jartassag, kommunikacié
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A PINCER szakmai verseny versenykiirasa ,,B2” (éelomunka
Y Y

Feladat részei:
A. szakmai toto kitoltése (egy kozos totd — 2.része)
B. vendég el6tti miveletek (él6 munka)

A feladat leirasa

A versenyz6 a helyszinen szakmai tesztfeladatot tolt ki.

Rendelkezésre allé idokeret

30 perc

B.feladat leirasa

A versenyzé a helyszinen vendég el6tti ételkészitési munkafolyamatot végez. A ver-
senyrész megkezdése el6tt sorsolas alapjan dél el, hogy ki melyik ételt késziti el. A
vendég elStti munkafolyamathoz két f6 részére megteriti az asztalt. ElGkésziti a sziik-
séges eszkozoket, izesitéket. Fogadja a vendégeket. Vendég elStt végrehajtja a munka-
folyamatot (bekeverés, elkészités, flambirozas), majd tanyérszervizzel felszolgalja azt.
A vendégek tavozasa utan leramolja az asztalt.

Vendég elotti ételkészitési folyamatbol a kovetkezdk lehetnek:

e Flambirozott banan vanilia fagylattal elkészitése, felszolgalasa
e Spagetti Carbonara vendég elétti elkészitése, felszolgalasa

e Crépe Suzette vendég elotti elkészitése, felszolgalasa

A feladathoz szukséges eszkozoket a rendezé biztositja.

Rendelkezésre allé idokeret
45 perc

e 20 perc asztal megteritése

e 5 perc el6készuletek

e |0 perc vendég el6tti munkafolyamat, felszolgalas
e |0 perc leramolas



Ertékelés

A feladatrész - szakmai tesztfeladat

A tesztfeladatlappal elérheté maximalis pontszam 10 pont 0-10

B feladatrész - diszasztal

Terités
Inventar, virag, abrosz, tanyérok, valtasok, eszkozaok elhelyezése, tiszta- 0-10
saga, pohdr, szalvéta
Elékésziilet

. , et , . 0-20
Sziikséges felszerelések, eszkozok, izesitok, szervizeszkozok
Vendég elotti munkavégzés
Szakszeriiség, megfelel6 sorrend, eszkozok hasznalata, talalas, felszolga- 0-50
las, kommunikdacio, leramolas
Iz
0-10

Az elkészitett étel megfelel6 izvilaga, dllaga

A PINCER szakmai verseny versenykiirasa ,,B1” + B2”

Ertékelés:
Osszesitésben a két versenyrészen elért pontszimok keriilnek ésszeadasra, és annak
alapjan kerdl kialakitasra a végsé helyezési sorrend.
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A CUKRASZ szakmai verseny versenykiirasa ,,C|” (diszmunka)

Feladat részei:
A. szakmai toto kitoltése (egy kozos totd — |.része)
B. egy adott alkalomra készitett disztorta

A feladat leirasa

A versenyz6 a helyszinen szakmai tesztfeladatot tolt ki.

Rendelkezésre allé idokeret

30 perc

B.feladat leirasa

Készitsen a rendezé VIK Kozépiskola husz éves jubileumanak tiszteletére egy legalabb
22 cm atmérdjl disztortat, amit betoltve, burkolas nélkul hoz a versenyzé a helyszinre.
A burkolodanyagot is a versenyzé hozza magaval. Az alkalmi diszt a helyszinen kell el-
készitenie.

Rendelkezésre allé idokeret

90 perc (a helyszini munkara)

Ertékelés

A feladatrész - szakmai tesztfeladat

A tesztfeladatlappal elérheté maximalis pontszam 10 pont 0-10

B feladatrész — diszasztal

P 0-30
Megjelenés, Ujszer(iség (belsd zsiiri)
Etvagygerjesztd, gusztusos prezentdcio, elegans talalas 0-10

(kiils6 zs(iri)
= , B 0-20
Osszetétel - izvilag (bels zsiiri)
Izlésben, szinben és izben harmonizalo osszedllitas 0-10

(kiilsé zsiiri)

Szakszer( elkészités
A modern cukrdszat elvarasainak megfelelé szakszerii elkészités és betol- 0-20
tés




A CUKRASZ szakmai verseny versenykiirasa ,,C2” (él6munka)

Feladat részei:
A. szakmai toto kitoltése (egy kozos totd — 2.része)
B. vendég el6tti miveletek (él6 munka)

A feladat leirasa

A versenyz6 a helyszinen szakmai tesztfeladatot tolt ki.

Rendelkezésre allé idokeret

30 perc

B.feladat leirasa

Uzsonnasiitemény készitése

A versenyzd a helyszinen egy fajta terméket készit a verseny napjan a zs(ri véletlen-
szer( valasztasa alapjan. A lehetséges termékek listaja:

brios

turos taska

svajci kifli

gyumolcsos blundel

pozsonyi kifli (10 db dids, 10 db makos)

linzer — isler (10-10 darab)

almas lepény

kakaos csiga

Az adott termékbdl 20 darabot kell elkésziteni. Minden alapanyagot a rendezé biztosit.

Kikészitett termék készitése (szabadon valasztott termék)

A versenyzé a helyszinen, szabadon valasztva 20 db terméket készit az alabbiak koziil:

szelet

mignon

csemege

tejszinhabos stitemény

A termékhez sziikséges nyersanyagokat a versenyzo biztositja.

Rendelkezésre all6 idokeret

120 perc (a két feladatra osszesen)
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Ertékelés

A feladatrész - szakmai tesztfeladat

A tesztfeladatlappal elérheté maximalis pontszam 10 pont 0-10

B feladatrész — helyszini él6munka (uzsonnasiitemény, kikészitett termék)

Megjelenés, Ujszerliség 0-30
Etvagygerjesztd, gusztusos prezentacio, elegans talalas (belsé zsiiri)
Tiszta, gondos elrendezés, mely lehet6vé teszi az adagolast, a korrekt 0-10
szervirozdst (kiils6 zsiiri)
3 0-20
Osszetétel - izvilag (belsé zsiiri)
[zlésben, szinben és izben harmonizdlé Gsszedllitas 0-10

(kiils6 zs(iri)

Szakszeri elkészités
A modern cukrdszat elvardsainak megfelelé szakszeri elkészités és betol- 0-20
tés. Az anyaghanyad figyelembevétele. A termékek sulydnak aranyossdga.

A CUKRASZ szakmai verseny versenykiirasa ,,C1” + C2”

Ertékelés:
Osszesitésben a két versenyrészen elért pontszamok keriilnek dsszeadasra, és annak
alapjan kerdl kialakitasra a végsé helyezési sorrend.
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A BIBLIAISMERET]I verseny versenykiirasa ,,D”

Feladat részei:
A. tesztfeladat kitoltése
B. projektmunka

A feladat leirasa

A versenyzoék kilon-kilon a helyszinen tesztfeladatlapot toltenek ki.

Rendelkezésre allé idokeret

30 perc

B.feladat leirasa

A versenyzok a helyszinen egy adott témakor kapcsan projektfeladatot hajtanak végre,
mely alapvet6en a bibliai ismeretekre, az altalanos intelligenciara, a kommunikacios
készségekre, az informatikai jartassagra és a csoportban torténé munkavégzés kom-
petenciajara épit.

A magyar nyelvben sok olyan kifejezéssel, szdlassal, hasonlattal taldlkozunk, amelyek-
nek az eredete bibliai torténetekben taldlhatok. A bibliaismereti verseny projektfel-
adatanak témajat e kifejezésekhez, szolasokhoz, szélashasonlatokhoz kapcsolodo tor-
ténetek, szakaszok adjak.

Rendelkezésre allé idokeret

120 perc

Ertékelés
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A feladatrész - szakmai tesztfeladat

A tesztfeladatlappal elérheté maximalis pontszam 10 pont

A két tanulé dltal elért eredmény Osszege adja a végs6 pontszamot. 0-20
B feladatrész — projektmunka
Alapvet6 szakmai ismeretek 0-30

A Bibliaismereti tananyag megfelel6 ismerete, alkalmazdsa
Projektmunka elvarasok

Informatikai tudas, alkalmazdas. Csoportmunka megfelelé alkalmazasa 0-30
(feladatok szétosztdsa, kivitelezés, ellen6rzés)
Kommunikacio

A projektmunka bemutatdsa, megfelelé kommunikdcio.
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Az osszesitett CSAPATVERSENY (vandordij) versenykiirasa

Feladat részei:

csapat bemutatdsa a verseny megnyitasakor
szakacs verseny ,,Al” és ,,A2” teljesitése
pincér verseny ,,Bl” és ,,B2” teljesitése
cukrasz verseny ,,C|” és ,,C2” teljesitése
bibliaismereti verseny teljesitése

moNw»

Ertékelés

Csapat bemutatasa a verseny megnyitasakor

Szakacs verseny ,,Al” és ,, A2” teljesitése
Elérheté maximdlis pontszam: 200 pont, aminek a |5%-a keriil beszami-
tasra (mivel két versenyzé vesz részt rajta)

Pincér verseny ,,BI” és ,B2” teljesitése
Elérhet6 maximdlis pontszam: 200 pont, aminek a |2,5%-a keriil besza-
mitdsra.

Cukrasz verseny ,,C1” és ,,C2” teljesitése
Elérheté maximadlis pontszam: 200 pont, aminek a |2,5%-a kertil besza-
mitdsra.

Szakacs verseny ,,Al” és ,, A2” teljesitése
Elérheté maximdlis pontszam: 100 pont, aminek a |5%-a keriil beszami-

tasra (mivel két versenyzé vesz részt rajta)

0-15




Jelentkezési / Nevezési lap

Fénymasolhatd! Kérjiik olvashatoan toltsék ki! A kitoltott lapot aldirva, beszkennelve
juttassdk el februdr 29-ig a vikverseny@vikiskola.hu e-mail cimre!

Verseny megnevezés: |ll. Baptista Gasztronomiai és Bibliaismereti Verseny
Verseny idépontja:  2016. aprilis 08-09. (péntek-szombat)
Verseny helyszine:  Vendéglatd, ldegenforgalmi és Kereskedelmi Baptista

Kozépiskola és Szakiskola
1078 Budapest, Hernad utca 3.
Verseny e-mail cim:  vikverseny@vikiskola.hu
Kapcsolattarto: Koczkas Aniké — gyakorlati oktatasvezetd - & : 06-20-519-9758

A nevezést leadd oktatasi intézmény adatai:

Oktatasi intézmény neve:

OM azonosito:

Oktatasi intézmény cime:

Telefonszam:

E-mail cim:

A nevezé csapat adatai:

Versenyrész megnevezése

Csapattag neve
pattag (megfelelét kérjik bekarikéznil)

l. szakacs / pincér / cukrasz / bibliaismeret

szakacs / pincér / cukrasz / bibliaismeret

szakacs / pincér / cukrasz / bibliaismeret
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szakacs / pincér / cukrasz / bibliaismeret

2
3
4. szakacs / pincér / cukrasz / bibliaismeret
5
6

szakacs / pincér / cukrasz / bibliaismeret

A nevezé csapat csapatvezetdjének adatai:

Csapatvezetd neve:

Beosztasa:

Telefonszam:

E-mail cim:



mailto:vikverseny@vikiskola.hu
mailto:verseny@vikiskola.hu

Nyilatkozat a nevezéssel kapcsolatos koltségekrol

Nevezési dij

Teljes 6 f6s csapat nevezése .

(2 szakacs, | pincér, | cukrasz, 2 bibliaismeret) Uigen U nem 10.000 Ft/csapat

Nem teljes csapat nevezése | ... fo 2.000 Ft/fo

Ellatas
2016. aprilis 09. (ebéd) versenyzének | ... foé 1.250 Fu/f6
Szallas

2016. aprilis 08. éjszaka kollégium | ... fo 2.000 Ft/fé

2016. aprilis 08. éjszaka hotel — | agyas | ...... szoba (db) 12.500 Ft/szoba
> 2016. aprilis 08. éjszaka hotel — 2 agyas | ...... szoba (db) 14.500 Ft/szoba
§ 2016. aprilis 08. éjszaka hotel — 3 agyas | ...... szoba (db) 16.500 Ft/szoba
>
E 2016. aprilis 09. éjszaka kollégium | ... fo 2.000 Ft/f6
o
S 2016. aprilis 09. éjszaka hotel — | agyas | ...... szoba (db) 12.500 Ft/szoba
%)
= 2016. aprilis 09. éjszaka hotel —2 agyas | ...... szoba (db) 14.500 Ft/szoba
)
[an]
@£ 2016. aprilis 09. éjszaka hotel — 3 agyas | ...... szoba (db) 16.500 Ft/szoba
<
E Az osszege(ke)t kérjuk a 18203332-06013884-40010016 szamlaszamra atutalni. A
2 kozleménybe kérjik feltlintetni a jogcimet (nevezési dij, étkezés, szallas), az iskola ne-
g vét, illetve a lll. Gasztrondmiai és bibliaismereti verseny elnevezést!
N
g Nyilatkozat a szamlazassal kapcsolatosa

A versennyel kapcsolatos koltségekrdl a kovetkezd névre kérjik a szamlat kiallitani:

Vevo neve:

Vevé cime

Az adatok kozléséért felel6sséget vallal a nevezd intézmény vezetdje.

Datum:
P.H.

aldiras (vezetd)




